A ﬁzrz‘ayer

Planche de Jambon "Duroc", guindillas et beurre de cépes fumé ...........cccovueee.... 15€

Les Entrées

LA CARTE

Tataki de canard, mais onctueux et CaCahUBLES ........cccevvveeercrireereeeee e, 17€
Velouté de moules safrané, rouille et condiment dulSe .........ccoveeveririerrrineireiriinnenes 16€
Tatin d'oignons des Cévennes au miel de forét .........ccooeveveceinieeirceireeeeieeee, 15€
Euf parfait et champignons de Paris a cru, pesto de roquette et scamorza ............. 12€
Tartelette truite fumée nuée de chou-fleur .......o.oveevieeveieiee e 13€

Les Viandes et Foissons

Beeuf Bourguignon et topinambours comme un Parmentier...........cceeenirineieceineenneineeisesnennen. 29€
Cote de cochon Abotia, gnocchis de butternut dorés au parmesan............cceceevecerrererreenrerennrennn. 32€
Couteaux au beurre d'escargot et carottes COmMPlaisantes ..........ceceeveeeercencireineinececcrererereeseaee. 29€
Truite cuite a basse température, risotto de fenouil et sauce maltaise .........cccoeveerveerevereriniirieinee, 27€
Linguine alla gremolata, straciatella et truffes d'8t6 ..........oooeuverierieeer e 26€
Brandade de morue, romaine endimanchée .............cccoeuvieirieinienineee e, 24€
Cuisse de pintade cuite a plat, mousseline de panais et jus transi au foin .......c.cccoevevencnirennenneee. 24€

Les Eﬁomayes et Desserts

FrOMAgESs @ffINES ...ttt 10€
Ananas roti, sorbet pina-colada et caramel Passion ..........ccvceeveeincirecinenicncee e 12€
Tarte CIEION MEINQUEBR. ... bbbttt ettt sttt 12€
TraditioNNEl TIAMISU .....cuvieieiiecircer ettt bbbt 1€
Tourtiére pomme-pruneaux, caramel a I'huile d'amandon de prune ...........ccceveevecnenneccneeene 9€
Blanc-manger pain d'épices, nage au vin de Noél et clémentines brulées...........ooveevvveevecirieennee. 10€
Le café macarons de La Maison LENGIEt .......c..covueueieeieieincineireireire ettt sesses s 8€

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.




LES MENUS

Le Menw du Bistrot

ENTREE + PLAT + DESSERT A 33€

Entrée

Tartelette truite fumée nuée de chou-fleur
ou
Euf parfait et champignons de Paris a cru,
pesto de roquette et scamorza

Flat

Brandade de morue, romaine endimanchée
ou
Cuisse de pintade cuite a plat, mousseline de panais
et jus transi au foin

Dessert

Blanc-manger pain d'épices, nage au vin de Nogl
et clémentines brulées
ou
Tourtiére pomme-pruneaux,
caramel a |I"huile d'amandon de prune

Le Menu du Jour — Fitchoun ——
Entrée + Plat + Dessert 25€ Plat + Dessert
) (jusqu'a 12 ans)
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 21,50€ 15€
Uniquement le midi du lundi au vendredi. Gamiture : potatoes
Hors jours fériés.

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



